
ENSALADAS

ACRE v/gf 
mix de lechugas / chícharos / brócoli / cous cous 
sandía infusionada con menta-jamaica 
vinagreta thai 
320 mx

COBB DE CARLA gf
pechuga de pollo ahumada / queso feta 
aguacate / bits de tocino / piñón tostadado 
cilantro / echalote / vinagreta de miel 
355 mx                                                                                  

NOTIFIQUE A SU MESERO SOBRE CUALQUIER ALERGIA O RESTRICCIÓN ALIMENTICIA.                  
16% IVA INCLUIDO / *SERVICIO NO INCLUIDO* 

ENTRADAS
TIRADITO DE ATUN gf
atún aleta azul / naranja / toronja / aguacate 
vinagreta de cítricos 
490 mx

CEVICHE
pesca del día / pepino / aceite fermentado
de chile / leche de tigre con mango / aguacate     
315 mx      
                                  
TOSTADA DE CEVICHE gf
pesca del día / tomate / pepino / aguacate 
salsa macha / mayonesa de chiles
aceite de camarón                
315 mx

PARA EMPEZAR
GUACAMOLE v/gf
aguacate / pico de gallo 
chicharrón de tapioca 
288 mx 

CRUDITES DE LA GRANJA 
vegetales de temporada / hummus 
tzatziki        
262 mx

MENU LUNCH

NOTIFIQUE A SU MESERO SOBRE CUALQUIER ALERGIA O RESTRICCIÓN ALIMENTICIA.                  
16% IVA INCLUIDO / *SERVICIO NO INCLUIDO 

Chef Ejecutivo Arturo Rivero

´

CHOPPED
mix de lechugas / kale / aceitunas / elote 
tomate cherry / pepino / cebolla / queso feta 
vinagreta de orégano                            
320 mx

CESAR    
corazón de lechuga romana / queso parmesano 
crotones de pan brioche  / aderezo césar  
320 mx

ACRE TEMPURAS 
camarones roca / vegetales tempura /ensalada thai  
miel con jalapeño / labneh con cebollin / eneldo  
salsa agridulce / ponzu                                                               
390 mx
                                 
ROLLO VEGETARIANO
papel de arroz / zanahoria / echalote 
espinaca / kale / salsa teriyaky 
fideo de arroz con salsa de pescado fermentado  
315 mx

agrega camaron 170 mx



FUERTES

PIZZAS
MARGARITA
mozzarella / tomate / albahaca      
450 mx

PEPPERONI 
mozzarella / pepperoni 
450 mx

HONGOS 
mozzarella / mix de hongos / aceite 
de trufa
450 mx

MENU LUNCH

NOTIFIQUE A SU MESERO SOBRE CUALQUIER ALERGIA O RESTRICCIÓN ALIMENTICIA.                  
16% IVA INCLUIDO / *SERVICIO NO INCLUIDO* 

TACOS  

ATUN CRUDO gf
rebanadas finas de jícama / atún 
aderezo de ajonjolí / nopales curados
390 mx

PESCADO ESTILO BAJA
pescado frito en tempura / mayonesa casera 
ensalada de col / salsa habanero
375 mx

GOBERNADOR  
camarón / queso mozzarella / ajo 
chile poblano / cebolla / tocino  
375 mx

ARRACHERA
guacamole / cebolla / chimichurri 
salsa de chile de arbol 
390 mx

´

ACRE TEMPURAS 
camarones roca / vegetales tempura /ensalada thai  
miel con jalapeño / labneh con cebollin / eneldo  
salsa agridulce / ponzu                                                               
390 mx
                                 

HAMBURGUESA ACRE
black angus prime / queso cheddar 
tomate heirloom / lechuga / pepinillos
490 mx

SANDO DE POLLO TONKATSU
tonkatsu de pollo empanizado con panko 
pan de caja casero / ensalada de col                         
390 mx

WRAP DE PAVO 
pechuga de pavo / cebolla caramelizada / lechuga 
tomate / aguacate / zanahoria encurtida 
alioli de chile costeño 
365 mx

PENNE CON CAMARONES
camarón salteado / limón / queso parmesano 
alabahaca / alcachofa / pasta de chiles  
590 mx

PESCADO ZARANDEADO gf
pesca del día a la brasa / ensalada de nopales 
tamal de arroz / verduras parrilladas 
variedad de salsas
590 mx


